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湖南省茶叶初制加工成套设备

技术规范

2023年11月

引  言
三茶统筹看湖南，五彩湘茶香天下。截至2022年底，全省茶园面积达到345万亩、位居全国第六，产茶32万吨、位居全国第六；出口茶叶4.8万吨、位居全国第三，创汇1.4亿美元、位居全国第五；实现综合产值1051亿元、位居全国第四，形成以“潇湘茶、湖南红茶、安化黑茶、岳阳黄茶、桑植白茶”五大区域公用品牌为统领，“三湘四水五彩茶”竞相发展的格局。茶叶初制加工成套设备的质量、性能、技术是决定茶叶初制产品质量的基础。湖南省农机事务中心主要职能包括为全省农业机械化生产、农机社会化服务、农机维修、农机抗灾救灾、农机安全生产监管等相关工作提供技术支持、服务保障和相关公益服务；承担农业机械补贴政策实施相关事务性工作。为规范茶叶初制加工成套设备质量，维护购买者的合法权益，为其纳入农机购置补贴范围提供技术支持，特委托农业农村部规划设计研究院制定《湖南省茶叶初制加工成套设备技术规范（试行）》。
本文件编制单位：农业农村部规划设计研究院
本文件主要编制人：张秋生、李恺、侯永、尹义蕾、杜孝明。
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湖南省茶叶初制加工成套设备技术规范

范围

本文件规定了茶叶初制加工成套设备建设的术语和定义、建设规模、加工工艺流程、典型布置及配置、成套设备各组成部分主要技术参数及性能要求、总体建设要求、节能、环境保护与安全生产和验收等。

本文件适用于湖南省行政区域内茶叶初制加工成套设备的建设和验收。

规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；凡不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 10595  带式输送机

GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 32744 茶叶加工良好规范

GB/T 40633 茶叶加工术语

GB 50016  建筑设计防火规范

GB 50231  机械设备安装工程施工及验收通用规范

GB 50254  电气装置安装工程 低压电器施工及验收规范
GB 50270  输送设备安装工程施工及验收规范

GB 4806.1 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求

GB/T 12706.1 额定电压 1 kV（Um=1.2 kV）到35 kV（Um=40.5 kV）挤包绝缘电力电缆及附件 第1部分：额定电压1 kV（Um=1.2 kV）和3 kV（Um=3.6 kV）电缆

JB/T 6674  茶叶烘干机

JB/T 7321  茶叶风选机

JB/T 7863  茶叶机械 术语

JB/T 8575  茶叶炒干机

JB/T 9812  茶叶滚筒杀青机

JB/T 9814  茶叶揉捻机

JB/T 10808  扁形茶加工成套设备

JB/T 12833  茶叶理条机

T/NJ 1237  条形白茶自动化加工成套设备

术语和定义

GB/T 40633、JB/T 7863界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
初制加工

按毛茶品质、规格要求、对鲜叶做各种技术工作（如改变外形、内质等）的总称。

摊青

在一定条件下，将鲜叶均匀摊放，使其适度失水的过程。

萎凋

在一定条件下，将鲜叶均匀摊放，使其适度失水与物质转化、叶质变软的过程。

杀青

采用适当高温加温方式，钝化氧化酶活性，阻止茶多酚类物质酶促氧化的过程。

揉捻

通过外力作用，采用搓、揉等方式，使在制品茶形成条索状，并促使茎叶细胞组织破坏的过程。

发酵

在适宜的温、湿度等环境条件下，揉捻或揉切后的在制品茶发生多酚类物质酶促氧化，使茶叶红变的过程。

烘焙

采用低温慢烘方法，对干茶进一步干燥的过程，以形成特定的品质风味。

注：一般用于乌龙茶、红茶的加工。

烘干

用高温热空气对在制叶进行脱水干燥的过程。

解块

通过外力作用，将成团块的在制品茶解散的过程。

理条

在制品茶在受热翻炒时，茶条受到两侧径向推力的作用，逐渐失水变直的过程。

炒干

将茶叶在锅、金属槽或滚筒中受热翻炒，使茶条紧结并干燥的过程。

烘焙提香

采用控温处理，使茶叶进一步发挥香气的过程。

风选

利用比重不同的茶叶在一定风力作用下具有不同的散落性，分离茶叶轻重的工序。

摇青

通过摇青机的旋转或蔑筛的平面圆周运动，叶子与筛面之间及叶子相互之间碰撞和摩擦，使叶缘组织受损并变红的过程。

冷却机

用于杀青或烘干后迅速使茶叶表面冷却，避免茶叶闷坏，保持茶叶颜色，集冷却和输送功能的设备。

茶叶输送机

用于茶叶的输送及各工序之间的流转，减少人工劳动强度，提高生产效率，保持茶叶清洁高品质的要求的输送设备。按运作方式划分，主要分为皮带输送机和振动输送机；皮带输送机按布置形式划分，主要分为平皮带输送机和斜皮带输送机。

茶叶初制加工成套设备

根据茶叶加工工艺要求，进行组合，用皮带输送机和振动输送机等传输设备将茶叶不同加工环节的单机设备进行连接，形成流水式作业的成套设备。

建设规模

按照加工的茶叶类别不同，茶叶初制加工成套设备主要分为绿茶、黄茶、黑茶、红茶初制加工成套设备。以鲜叶处理量划分，绿茶、黄茶、黑茶初制加工成套设备可划分为6档，红茶初制加工成套设备可划分为4档，见表1。

表1  茶叶初制加工成套设备建设规模划分表

	序号
	档次
	名  称
	鲜叶处理量N（kg/h）
	茶叶种类

	1
	第1档
	Ⅰ类初制茶微型加工成套设备
	30≤N<60
	绿茶，黄茶

	2
	第2档
	Ⅰ类初制茶小型加工成套设备
	60≤N<80
	绿茶，黄茶

	3
	第3档
	Ⅱ类初制茶中小型加工成套设备
	80≤N<100
	绿茶

	4
	第4档
	Ⅲ类初制茶中型加工成套设备
	100≤N<200
	绿茶，黑茶

	5
	第5档
	Ⅲ类初制茶大型加工成套设备
	200≤N<500
	绿茶，黑茶

	6
	第6档
	Ⅲ类初制茶特大型加工成套设备
	N≥500
	绿茶，黑茶

	7
	第7档
	Ⅳ类初制茶微型加工成套设备
	30≤N<60
	红茶

	8
	第8档
	Ⅳ类初制茶小型加工成套设备
	60≤N<100
	红茶

	9
	第9档
	Ⅳ类初制茶中型加工成套设备
	100≤N<200
	红茶

	10
	第10档
	Ⅳ类初制茶大型加工成套设备
	N≥200
	红茶


注1：鲜叶处理量以杀青机滚筒直径大小标示的生产率划定。例如：鲜叶含水率按58%～62%计算，杀青机滚筒直径40cm，生产率（鲜叶处理量）为50kg/h。

加工工艺流程

 绿茶、黄茶初制加工典型工艺流程

5.1.1第一档绿茶、黄茶初制加工典型工艺流程
注：闷黄设备选配[image: image1.jpg]—>
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5.1.2第二档绿茶、黄茶初制加工典型工艺流程
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5.1.3第三档绿茶初制加工典型工艺流程
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5.1.4第四档、第五档、第六档绿茶、黑茶初制加工典型工艺流程
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注：烘干工序主要生产烘青茶，炒干工序主要生产炒青茶。

红茶初制加工典型工艺流程

5.2.1第七档红茶初制加工典型工艺流程
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注：烘干工序和炒干区别是红茶形状不同。

5.2.2第八档红茶初制加工典型工艺流程
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5.2.3第九档红茶初制加工典型工艺流程
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注：有理条工序和无理条工序区别是红茶形状不同。

5.2.4第十档红茶初制加工典型工艺流程
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注：红茶第四档初制加工成套设备生产大宗红茶，制茶工艺不同，无理条系统。

典型布置及配置

 成套设备典型布置示意图

绿茶、黄茶、黑茶初制加工成套设备由摊青系统、杀青系统、冷却系统、揉捻系统、烘干系统等组成，典型布置示意见图1～图6（仅为示意图，不代表特定生产企业的产品，图中尺寸为参考，余同）。根据生产规模不同略有不同，各分档成套设备组成详见表2～表7。

红茶初制加工成套设备由萎凋系统、揉捻系统、发酵系统、理条系统和烘干系统等组成，典型布置示意见图7～图10。根据生产规模不同略有不同，各分档成套设备组成详见表8～表11。
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1.摊青机2、鲜叶输送机  3、杀青机  4、斜皮带输送机  5、风选机  6、平皮带输送机/振动输送机 7、摊凉平台  8、揉捻机  9、解块机  10、理条机  11、振动输送机  12、整形烘干平台  13、烘焙提香机

图1 第一档绿茶、黄茶初制加工成套设备布置示意图
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1.摊青机  2、鲜叶输送机  3、杀青机  4、斜皮带输送机  5、风选机  6、平皮带输送机/振动输送机  7、摊凉平台  8、揉捻机  9、平皮带输送机/振动输送机  10、解块机  11、理条机  12、振动输送机  13、整形烘干平台    14、烘干机   15、斜皮带输送机  16、烘焙提香机

图2 第二档绿茶、黄茶初制加工成套设备布置示意图
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1.鲜叶输送机   2、杀青机   3、振动输送机   4、鲜叶输送机   5、杀青机   6、斜皮带输送机  7、斜皮带输送机  8、风选机  9、斜皮带输送机  10、缓苏机  11、斜皮带输送机   12、平皮带输送机   13、平皮带输送机      14、平皮带输送机  15、揉捻机  16、揉捻机  17、斜皮带输送机  18、斜皮带输送机  19、平皮带输送机  20、斜皮带输送机  21、解块机  22、理条机  23、烘干机  24、摊凉平台  25、五斗烘干机  26、烘焙提香机

图3 第三档绿茶初制加工成套设备布置示意图
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1.鲜叶输送机  2、杀青机  3、冷却机  4、斜皮带输送机   5、风选机  6、斜皮带输送机   7、缓苏机  8、斜皮带输送机   9、平皮带输送机   10、往复式移动输送机  11、揉捻机  12、斜皮带输送机   13、斜皮带输送机  14、解块机    15、摆动布料器    16、烘干机    17、斜皮带输送机    18、平皮带输送机    19、摆动布料器   20、斜皮带输送机   21、缓苏机   22、斜皮带输送机   23、摆动布料器   24、烘干机   25、斜皮带输送机   26、斜皮带输送机   27、往复式移动输送机   28、炒干机  29、平皮带输送机

图4第四档绿茶、黑茶初制加工成套设备布置示意图
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1.鲜叶输送机  2、杀青机   3、冷却机   4、斜皮带输送机  5、风选机  6、斜皮带输送机   7、缓苏机   8、斜皮带输送机  9、平皮带输送机   10、往复式移动输送机   11、揉捻机  12、振动输送机   13、斜皮带输送机   14、解块机    15、摆动布料器    16、烘干机    17、斜皮带输送机   18、平皮带输送机   19、斜皮带输送机   20、缓苏机   21、斜皮带输送机   22、摆动布料器   23、烘干机    24、斜皮带输送机  25、斜皮带输送机   26、往复式移动输送机   27、炒干机   28、平皮带输送机

图5 第五档绿茶、黑茶初制加工成套设备布置示意图
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1.鲜叶输送机   2、杀青机   3、冷却机  4、斜皮带输送机   5、风选机  6、振动输送机   7、斜皮带输送机   8、缓苏机  9、斜皮带输送机   10、平皮带输送机   11、往复式移动输送机   12、揉捻机   13、振动输送机   14、振动输送机   15、振动输送机   16、振动输送机   17、斜皮带输送机   18、解块机    19、摆动布料器   20、烘干机    21、斜皮带输送机    22、平皮带输送机    23、摆动布料器   24、斜皮带输送机  25、缓苏机   26、斜皮带输送机   27、摆动布料器   28、烘干机   29、斜皮带输送机  30、斜皮带输送机   31、往复式移动输送机   32、炒干机   33、平皮带输送机   34、平皮带输送机

图6 第六档绿茶、黑茶初制加工成套设备布置示意图
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1.萎凋机  2、摇青机  3、揉捻机  4、解块机  5、发酵机  6、理条机  7、振动输送机  8、炒干机  9、烘干机  10、烘焙提香机

图7 第七档红茶初制加工成套设备布置示意图
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1.萎凋机  2、摇青机  3、揉捻机  4、平皮带输送机/振动输送机  5、解块机  6、发酵机  7、理条机  8、振动输送机  9、炒干机  10、烘干机  11、摊凉平台 12、烘干机  13烘焙提香机

图8 第八档红茶初制加工成套设备布置示意图
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1.萎凋机    2、平皮带输送机   3、平皮带输送机    4、斜皮带输送机   5、定量输送装置   6、平皮带输送机   7、往复式移动输送机   8、揉捻机   9、振动输送机   10、斜皮带输送机   11、解块机   12、摆动布料器   13、斜皮带输送机  14、发酵机  15、振动输送机  16、斜皮带输送机  17、烘干机  18、冷却机   19、斜皮带输送机   20、缓苏机   21、斜皮带输送机  22、烘干机   23、斜皮带输送机   24、烘干机   25、斜皮带输送机   26、摊凉平台   27、斜皮带输送机   28、往复式移动输送机   29、理条机  30、平皮带输送机

图9 第九档红茶初制加工成套设备布置示意图
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1.萎凋机  2、平皮带输送机  3、平皮带输送机  4、斜皮带输送机  5、定量输送装置  6、平皮带输送机  7、往复式移动输送机  8、揉捻机  9、振动输送机  10、振动输送机  11、斜皮带输送机  12、解块机  13、摆动布料器 14、斜皮带输送机 15、发酵机  16、振动输送机  17、斜皮带输送机  18、烘干机  19、冷却机  20、斜皮带输送机  21、缓苏机 22、斜皮带输送机  23、烘干机 24、斜皮带输送机 25、烘干机  26、斜皮带输送机 27、摊凉平台  

图10 第十档红茶初制加工成套设备布置示意图

 成套设备配置表

绿茶、黄茶、黑茶初制加工成套设备配置见表2～表7，红茶初制加工成套设备配置见表8～表11。

表2 第一档绿茶、黄茶初制加工成套设备配置表
	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	摊青系统
	
	
	

	1
	摊青机
	台
	3
	摊青面积4.8m2

	二
	杀青系统
	
	
	

	2
	鲜叶输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2200mm、宽度400mm

	3
	杀青机
	台
	1
	滚筒直径50cm，★

	三
	冷却系统
	
	
	

	4
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4200mm，宽度400mm

	5
	风选机
	台
	1
	风选箱有效宽度480mm

	6
	平皮带输送机/振动输送机
	台
	1
	二选一；

皮带有效运输长度2000mm、宽度400mm；

振动输送机长度2000mm、宽度400mm。

	7
	摊凉平台
	台
	2
	摊凉面积2m2

	四
	揉捻系统
	
	
	

	8
	揉捻机
	台
	2
	揉筒直径45cm，★

	9
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	五
	整形系统
	
	
	

	10
	理条机
	台
	2
	槽锅数量16槽、锅槽宽度800mm、长度1300mm，★

	11
	振动输送机
	台
	1
	长度3000mm、宽度400mm

	12
	整形烘干平台
	台
	2
	有效烘干面积≥1.8m2

	六
	烘干系统
	
	
	

	13
	烘焙提香机
	台
	2
	有效烘焙提香面积6.8 m2


注1：表中成套设备各组成单机设备数量为对应设计鲜叶处理量下限值的测算值，用于进行造价测算；实际鲜叶处理量不同时，根据加工规模需求和各组成部分生产率合理测算各组成部分需求量。

注2：带★的设备为已纳入单机补贴目录的农机产品。

注3：皮带长度为传动滚筒和改向滚筒（主动滚筒和被动滚筒）之间的距离。

表3 第二档绿茶、黄茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	摊青系统
	
	
	

	1
	摊青机
	台
	5
	摊青面积4.8m2

	二
	杀青系统
	
	
	

	2
	鲜叶输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2200mm、宽度400mm

	3
	杀青机
	台
	1
	滚筒直径60cm，★

	三
	冷却系统
	
	
	

	4
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度4200mm、宽度400mm

	5
	风选机
	台
	1
	风选箱有效宽度480mm

	6
	平皮带输送机/振动输送机
	台
	1
	二选一；

皮带有效运输长度2000mm、宽度400mm；

振动输送机长度2000mm、宽度400mm。

	7
	摊凉平台
	台
	4
	摊凉面积2m2

	四
	揉捻系统
	
	
	

	8
	揉捻机
	台
	4
	揉筒直径45cm，★

	9
	平皮带输送机/振动输送机
	台
	1
	二选一；皮带有效运输长度7500mm、宽度400mm；振动输送机长度7500mm、宽度400mm

	10
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	五
	整形系统
	
	
	

	11
	理条机
	台
	4
	槽锅数量16槽、锅槽宽度800mm、长度1300mm，★

	12
	振动输送机
	台
	1
	长度6000mm、宽度400mm

	13
	整形烘干平台
	台
	4
	有效烘干面积≥1.8m2

	六
	烘干系统
	
	
	

	14
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积10m2，★

	15
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度2800mm，宽度500mm

	16
	烘焙提香机
	台
	3
	有效烘焙提香面积6.8 m2


注：同表2的注1～注3。

表4 第三档绿茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	杀青系统
	
	
	

	1
	鲜叶输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度3500mm、宽度400mm

	2
	杀青机
	台
	1
	滚筒直径80cm，★

	3
	振动输送机
	台
	1
	长度2000mm、宽度600mm

	4
	鲜叶输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2200mm、宽度400mm

	5
	杀青机
	台
	1
	滚筒直径50cm，★

	二
	冷却系统
	
	
	

	6
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5000mm，宽度400mm

	7
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4200mm，宽度500mm

	8
	风选机
	台
	1
	风选箱有效宽度480mm

	9
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5800mm，宽度800mm

	10
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积10m2

	三
	揉捻系统
	
	
	

	11
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度6200mm，宽度600mm

	12
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度3200mm、宽度400mm

	13
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度1800mm、宽度400mm

	14
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度1600mm、宽度400mm

	15
	揉捻机
	台
	2
	揉筒直径45cm，★

	16
	揉捻机
	台
	2
	揉筒直径55cm，★

	17
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5600mm，宽度500mm

	18
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4500mm，宽度500mm

	19
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度3800mm、宽度500mm

	20
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4500mm，宽度500mm

	21
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	四
	烘干系统
	
	
	

	22
	理条机
	台
	4
	槽锅数量16槽、锅槽宽度800mm、长度1300mm，★

	23
	烘干机
	台
	1
	连续网带式、有效烘干面积8m2，★

	24
	摊凉平台
	台
	2
	摊凉面积2m2

	25
	五斗烘干机
	台
	2
	有效烘干面积1m2，★

	26
	烘焙提香机
	台
	2
	有效烘焙提香面积6.8 m2

	五
	控制系统
	
	
	

	27
	控制箱
	套
	1
	

	28
	辅材
	套
	1
	电线电缆及桥架


注：同表2的注1～注3。

表5 第四档绿茶、黑茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	杀青系统
	
	
	

	1
	鲜叶输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2200mm、宽度400mm

	2
	杀青机
	台
	1
	滚筒直径60cm，★

	二
	冷却系统
	
	
	

	3
	冷却机
	台
	1
	网带长度3900mm、宽度500mm

	4
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4100mm，宽度400mm

	5
	风选机
	台
	1
	风选箱有效宽度480mm

	6
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度6000mm，宽度600mm

	7
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积5m2

	三
	揉捻系统
	
	
	

	8
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5800mm，宽度500mm

	9
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2500mm、宽度400mm

	10
	往复式移动输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2900mm、宽度400mm

	11
	揉捻机
	台
	4
	揉筒直径45cm，★

	12
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度7500mm，宽度500mm

	13
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4400mm，宽度500mm

	14
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	四
	烘干系统
	
	
	

	15
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	16
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积10m2，★

	17
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4200mm，宽度500mm

	18
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度1800mm、宽度400mm

	19
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	20
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4000mm，宽度1000mm

	21
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积6m2

	五
	炒干系统
	
	
	

	22
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4000mm，宽度500mm

	23
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	24
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积10m2，★

	25
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度3500mm，宽度500mm

	26
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5200mm，宽度500mm

	27
	往复式移动输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度3800mm、宽度400mm

	28
	炒干机
	台
	4
	滚筒直径110cm，★

	29
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度8000mm、宽度400mm

	六
	控制系统
	
	
	

	30
	控制箱
	套
	1
	

	31
	辅材
	套
	1
	电线电缆及桥架


注：同表2的注1～注3。

表6 第五档绿茶、黑茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	杀青系统
	
	
	

	1
	鲜叶输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2200mm、宽度400mm

	2
	杀青机
	台
	1
	滚筒直径80cm，★

	二
	冷却系统
	
	
	

	3
	冷却机
	台
	1
	网带长度3900mm、宽度500mm

	4
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4100mm，宽度400mm

	5
	风选机
	台
	1
	风选箱有效宽度480mm

	6
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4100mm，宽度800mm

	7
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积10m2

	三
	揉捻系统
	
	
	

	8
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度6500mm，宽度500mm

	9
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2500mm、宽度400mm

	10
	往复式移动输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度3400mm、宽度400mm

	11
	揉捻机
	台
	4
	揉筒直径55cm，★

	12
	振动输送机
	台
	1
	长度7500mm、宽度600mm

	13
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4400mm，宽度500mm

	14
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	四
	烘干系统
	
	
	

	15
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	16
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积10m2，★

	17
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度3500mm，宽度500mm

	18
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度1800mm、宽度400mm

	19
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4100mm，宽度800mm

	20
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积10m2

	21
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度3500mm，宽度500mm

	22
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	23
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积10m2，★

	24
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度3500mm，宽度500mm

	五
	炒干系统
	
	
	

	25
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5200mm，宽度500mm

	26
	往复式移动输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度5800mm、宽度400mm

	27
	炒干机
	台
	6
	滚筒直径110cm，★

	28
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带宽度400mm、有效运输长度12000mm

	六
	控制系统
	
	
	

	29
	电控箱
	套
	1
	

	30
	辅材
	套
	1
	电线电缆及桥架


注：同表2的注1～注3。

表7 第六档绿茶、黑茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	杀青系统
	
	
	

	1
	鲜叶输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度4100mm、宽度600mm

	2
	杀青机
	台
	1
	滚筒直径110cm，★

	二
	冷却系统
	
	
	

	3
	冷却机
	台
	1
	网带长度5200mm、宽度700mm

	4
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4400mm，宽度600mm

	5
	风选机
	台
	1
	风选箱有效宽度700mm

	6
	振动输送机
	台
	1
	长度2000mm、宽度1000mm

	7
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4600mm，宽度1200mm

	8
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积20m2

	三
	揉捻系统
	
	
	

	9
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度7000mm，宽度600mm

	10
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2800mm、宽度500mm

	11
	往复式移动输送机
	台
	2
	皮带有效运输长度5200mm、宽度500mm

	12
	揉捻机
	台
	10
	揉筒直径65cm，★

	13
	振动输送机
	台
	2
	长度5000mm、宽度600mm

	14
	振动输送机
	台
	1
	长度5000mm、宽度600mm

	15
	振动输送机
	台
	1
	长度5500mm、宽度600mm

	16
	振动输送机
	台
	1
	长度4400mm、宽度600mm

	17
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5200mm，宽度600mm

	18
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	四
	烘干系统
	
	
	

	19
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	20
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积20m2，★

	21
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4000mm，宽度500mm

	22
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度1800mm、宽度400mm

	23
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	24
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4600mm，宽度1200mm

	25
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积20m2

	26
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4000mm，宽度500mm

	27
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	28
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积20m2，★

	29
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度3500mm，宽度500mm

	五
	炒干系统
	
	
	

	30
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度6000mm，宽度600mm

	31
	往复式移动输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度11000mm、宽度500mm

	32
	炒干机
	台
	8
	滚筒直径150cm，★

	33
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度11000mm、宽度500mm

	34
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度11500mm、宽度500mm

	六
	控制系统
	
	
	

	35
	控制箱
	套
	1
	

	36
	辅材
	套
	1
	电线电缆及桥架


注：同表2的注1～注3。

表8 第七档红茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	萎凋系统
	
	
	

	1
	萎凋机
	台
	6
	萎凋面积4.8m2

	2
	摇青机
	台
	2
	竹笼直径90cm

	二
	揉捻系统
	
	
	

	3
	揉捻机
	台
	2
	揉筒直径45cm，★

	4
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	三
	发酵系统
	
	
	

	5
	发酵机
	台
	2
	发酵面积7m2

	四
	整形系统
	
	
	

	6
	理条机
	台
	2
	槽锅数量16槽、锅槽宽度800mm、长度1300mm，★

	7
	振动输送机
	台
	1
	长度3000mm、宽度400mm

	五
	烘干系统
	
	
	

	8
	炒干机
	台
	1
	滚筒直径110cm，★

	9
	烘干机
	台
	1
	网带连续型、有效烘干面积8m2，★

	10
	烘焙提香机
	台
	3
	有效烘焙提香面积6.8 m2


注：同表2的注1～注3。

表9 第八档红茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	萎凋系统
	
	
	

	1
	萎凋机
	台
	10
	萎凋面积4.8m2

	2
	摇青机
	台
	2
	竹笼直径90cm

	二
	揉捻系统
	
	
	

	3
	揉捻机
	台
	3
	揉筒直径45cm，★

	4
	平皮带输送机/振动输送机
	台
	1
	二选一；

皮带有效运输长度5500mm、宽度400mm；振动输送机长度5500mm、宽度400mm

	5
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	三
	发酵系统
	
	
	

	6
	发酵机
	台
	4
	发酵面积7m2

	四
	整形系统
	
	
	

	7
	理条机
	台
	4
	槽锅数量16槽、锅槽宽度800mm、长度1300mm，★

	8
	振动输送机
	台
	1
	长度6000mm、宽度400mm

	五
	烘干系统
	
	
	

	9
	炒干机
	台
	2
	滚筒直径110cm，★

	10
	烘干机
	台
	1
	网带连续型、有效烘干面积8m2，★

	11
	摊凉平台
	台
	2
	摊凉面积2m2

	12
	烘干机
	台
	1
	链板式多层烘干，有效烘干面积10m2，★

	13
	烘焙提香机
	台
	5
	有效烘焙提香面积6.8 m2


注：同表2的注1～注3。

表10 第九档红茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	萎凋系统
	
	
	

	1
	萎凋机
	台
	6
	萎凋面积12m2

	2
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度6000mm、宽度500mm

	3
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度7700mm、宽度500mm

	二
	揉捻系统
	
	
	

	4
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度7500mm，宽度600mm

	5
	定量输送装置
	台
	1
	量程120kg，精确度±500g

皮带长度2800mm，宽度350mm

	6
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2500mm、宽度400mm

	7
	往复式移动输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度3400mm、宽度400mm

	8
	揉捻机
	台
	4
	揉筒直径65cm，★

	9
	振动输送机
	台
	1
	长度7500mm、宽度600mm

	10
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4400mm、宽度500mm

	11
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	三
	发酵系统
	
	
	

	12
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	13
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5700mm，宽度1500mm

	14
	发酵机
	台
	1
	发酵面积27m2

	15
	振动输送机
	台
	1
	长度3500mm、宽度1500mm

	四
	烘干系统
	
	
	

	16
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5000mm，宽度900mm

	17
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积13m2，★

	18
	冷却机
	台
	1
	网带长度5200mm、宽度700mm

	19
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4100mm，宽度800mm

	20
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积10m2

	21
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5000mm，宽度900mm

	22
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积13m2，★

	23
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5000mm，宽度900mm

	24
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积13m2，★

	25
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度3500mm，宽度500mm

	26
	摊凉平台
	台
	2
	摊凉面积2m2

	五
	理条系统
	
	
	

	27
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度2500mm，宽度1500mm

	28
	往复式移动输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度1200mm、宽度750mm

	29
	理条机
	台
	6
	槽锅数量16槽、锅槽宽度800mm、长度1300mm，★

	30
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度8000mm、宽度200mm

	六
	控制系统
	
	
	

	31
	控制箱
	套
	1
	

	32
	辅材
	套
	1
	电线电缆及桥架


注：同表2的注1～注3。

表11 第十档红茶初制加工成套设备配置表

	序号
	名  称
	单位
	数量
	备   注

	一
	萎凋系统
	
	
	

	1
	萎凋机
	台
	12
	萎凋面积12m2

	2
	平皮带输送机
	台
	2
	皮带有效运输长度8500mm、宽度500mm

	3
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度9700mm、宽度500mm

	二
	揉捻系统
	
	
	

	4
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度7500mm，宽度600mm

	5
	定量输送装置
	台
	1
	量程120kg，精确度±500g

皮带长度2800mm，宽度350mm

	6
	平皮带输送机
	台
	1
	皮带有效运输长度2500mm、宽度400mm

	7
	往复式移动输送机
	台
	2
	皮带有效运输长度5200mm、宽度400mm

	8
	揉捻机
	台
	6
	揉筒直径65cm，★

	9
	振动输送机
	台
	1
	长度5000mm、宽度600mm

	10
	振动输送机
	台
	1
	长度6500mm、宽度600mm

	11
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度4400mm，宽度500mm

	12
	解块机
	台
	1
	解块轮直径190mm

	三
	发酵系统
	
	
	

	13
	摆动布料器
	台
	1
	皮带长度1500mm，宽度400mm

	14
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5700mm，宽度2000mm

	15
	发酵机
	台
	1
	发酵面积36m2

	16
	振动输送机
	台
	1
	长度3500mm、宽度2000mm

	四
	烘干系统
	
	
	

	17
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5400mm，宽度1880mm

	18
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积21m2，★

	19
	冷却机
	台
	1
	网带长度5000mm、宽度1200mm

	20
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5400mm，宽度1880mm

	21
	缓苏机
	台
	1
	缓苏面积16m2

	22
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5400mm，宽度1880mm

	23
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积21m2，★

	24
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度5400mm，宽度1880mm

	25
	烘干机
	台
	1
	连续链板式、有效烘干面积21m2，★

	26
	斜皮带输送机
	台
	1
	皮带长度3500mm，宽度500mm

	27
	摊凉平台
	台
	2
	摊凉面积2m2

	五
	控制系统
	
	
	

	28
	控制箱
	套
	1
	

	29
	辅材
	套
	1
	电线电缆及桥架


注1：同表2的注1～注3。

成套设备各组成部分主要技术参数及性能要求

表12 第一档绿茶、黄茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	摊青系统
	
	

	1
	摊青机
	平面摊放式；摊放面积≥4.8m2，幅宽≥1m；风机功率≥1.5kW；风量≥1500m3/h（风压≥320Pa）；具备可控加热功能，电加热功率≥13.5kW；电压220V/380V。
	人工摊料出料

	二
	杀青系统
	
	

	2
	鲜叶输送机
	平皮带提条式；变频调速，含匀叶装置，可移动；电机功率≥0.37kW、电压380V；输送能力≥30kg/h；皮带采用食品级材料，长度2200mm、宽度400mm。
	

	3
	杀青机
	滚筒式，滚筒直径50cm，滚筒转速≥33r/min；配套排湿装置，加热功率≥36kW；生产能力≥80kg/h，滚筒倾角可调；滚筒电机功率≥0.37kW；电压220V/380V；自动控温；其余要求符合JB/T 9812的规定。
	

	三
	冷却系统
	
	

	4
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥30kg/h；皮带采用食品级材料，长度4200mm、宽度400mm。
	

	5
	风选机
	风选档数：3档；配用风机风量≥2000m3/h（风压290Pa），功率≥0.55kW、电压220V/380V；生产能力≥200kg/h；风选箱有效宽度480mm；其余要求符合JB/T7321的规定。
	

	6
	平皮带输送机/振动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥30kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2000mm、宽度400mm。

振动槽连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥30kg/h；长度2000mm、宽度400mm。
	二选一

	7
	摊凉平台
	移动间歇式；斗式；摊凉面积≥2m2；风机功率≥0.065kW、电压220V；风量≥1050m3/min（风压118Pa）。
	

	四
	揉捻系统
	
	

	8
	揉捻机
	单动式；揉桶直径45cm；揉桶转速50－60r/min；揉桶容叶量15－18kg；功率≥1.1kW、电压380V；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	9
	解块机
	间歇式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥0.55kW、电压380V；产量≥100kg/h。
	

	五
	整形系统
	
	

	10
	理条机
	间歇式；变频调速；电热温控式，电热功率≥27kW，电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；气动出茶；锅槽面积≥1m2；产量≥15kg/h；其余要求符合JB/T 12833的规定。
	

	11
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥30kg/h；长度3000mm、宽度400mm。
	

	12
	整形烘干平台
	烘干面积≥1.8m2；风机功率≥1.5kW、加热功率≥27kW；电压220V/380V，转速2800r/min，风量≥2200m3/min（风压1630Pa）；具备可控加热功能。
	

	六
	烘干系统
	
	

	13
	烘焙提香机
	箱式；烘焙面积≥6.8m2；风机功率≥0.75kW，风量≥1200m3/h（风压1200Pa），加热功率≥9kW；茶筐转速≥5r/min；产量≥30kg/h；自动控温、控时。
	


注1：表中数据为初制加工成套设备各组成部分单台参数。

注2：单机设备使用说明书、标牌的明示指标为其技术指标，各单机设备性能应符合生产线总体要求。

表13 第二档绿茶、黄茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	摊青系统
	
	

	1
	摊青机
	平面摊放式；摊放面积≥4.8m2，幅宽≥1m；风机功率≥1.5kW、风量≥1500m3/h（风压≥320Pa）；具备可控加热功能，电加热功率≥13.5kW；电压220V/380V。
	

	二
	杀青系统
	
	

	2
	鲜叶输送机
	平皮带提条式；变频调速，含匀叶装置，可移动；电机功率≥0.37kW、电压380V；输送能力≥60kg/h；皮带采用食品级材料，长度2200mm、宽度400mm。
	

	3
	杀青机
	滚筒直径60cm，生产能力≥100kg/h，滚筒电机功率≥0.75kW，电加热功率≥60kW；电压220V/380V；滚筒倾角可调；自动控温；配套排湿装置；其余要求符合JB/T 9812的规定。
	

	三
	冷却系统
	
	

	4
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、输送能力≥60kg/h；含冷却风机3台，冷却风机功率50W；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度4200mm、宽度400mm。
	

	5
	风选机
	风选档数：3档；配用风机风量≥2000m3/h（风压290Pa），功率≥0.55kW、电压220V/380V；生产能力≥200kg/h；风选箱有效宽度480mm；其余要求符合JB/T7321的规定。
	

	6
	平皮带输送机/振动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥60kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2000mm、宽度400mm。
	二选一

	
	
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥60kg/h；长度2000mm、宽度400mm。
	

	7
	摊凉平台
	移动间歇式；斗式；摊凉面积≥2m2；风机功率≥0.065kW、电压220V；风量≥1050m3/min（风压118Pa）。
	

	四
	揉捻系统
	
	

	8
	揉捻机
	单动式；揉桶直径45cm；揉桶转速50－60r/min；揉桶容叶量15－18kg；功率≥1.1kW、电压380V；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	9
	平皮带输送机/振动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥60kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度7500mm、宽度400mm。
	二选一

	
	
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥60kg/h；长度7500mm、宽度400mm。
	

	10
	解块机
	间歇式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥0.55kW、电压380V；产量≥100kg/h。
	

	五
	整形系统
	
	

	11
	理条机
	间歇式；变频调速；电热温控式，电热功率≥27kW，电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；气动出茶；锅槽面积≥1m2；产量≥15kg/h；其余要求符合JB/T 12833的规定。
	

	12
	振动输送机
	连续式；电机功率≥0.37kW；台时产量60kg/h；冷却风机功率≥50W，转速≥1400r/min；电压220V/380V；皮带长度6000mm、宽度400mm。
	

	13
	整形烘干平台
	烘干面积≥1.8m2；风机功率≥1.5kW，转速2800r/min，风量≥2200m3/min（风压1630Pa）；加热功率≥27kW；电压220V/380V；具备可控加热功能。
	

	六
	烘干系统
	
	

	14
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥10m2；烘箱层数4层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	15
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW，输送能力≥60kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度2800mm、宽度500mm。
	

	16
	烘焙提香机
	箱式；烘焙面积≥6.8m2；风机功率≥0.75kW，风量≥1200m3/h；（风压1200Pa），加热功率≥9kW；茶筐转速≥5r/min；产量≥30kg/h；自动控温、控时。
	


注：同表12的注1和注2。

表14 第三档绿茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名   称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	杀青系统
	
	

	1
	鲜叶输送机
	平皮带提条式；变频调速，含匀叶装置，可移动；电机功率≥0.37kW，电压220V/380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度400mm。
	

	2
	杀青机
	高热风滚筒连续式；滚筒直径80cm；配套高温热风炉，带余热回收装置；风机功率≥7.5kW；配套排湿装置，排湿风机功率≥0.75kW；生产能力≥250kg/h；其余要求符合JB/T 9812的规定。
	

	3
	振动输送机
	连续式；台时产量≥80kg；电机功率≥1.5kW、电压380V；长度2000mm、宽度600mm.。
	

	4
	鲜叶输送机
	平皮带提条式；变频调速，含匀叶装置，可移动；电机功率≥0.37kW，电压380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，长度2200mm、宽度400mm
	

	5
	杀青机
	滚筒式，滚筒直径50cm，滚筒转速≥33r/min；配套排湿装置，加热功率≥36kW；生产能力≥80kg/h，滚筒倾角可调；滚筒电机功率≥0.37kW，自动控温；电压220V/380V；其余要求符合JB/T 9812的规定。
	

	二
	冷却系统
	
	

	6
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.55kW，输送能力≥80kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度5000mm、宽度400mm。
	

	7
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.55kW，输送能力≥80kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度4200mm、宽度500mm。
	

	8
	风选机
	风选档数：3档；配用风机：风量≥2000m3/h（风压290Pa），功率≥0.55kW、电压220V/380V；生产能力≥200kg/h；风选箱有效宽度480mm；其余要求符合JB/T7321的规定。
	

	9
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，长度5800mm、宽度800mm。
	

	10
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥10m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.55kW、电压220V/380V；产量≥200kg/h；皮带采用食品级材料；变频调速。
	

	三
	揉捻系统
	
	

	11
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥1.1kW、电压220V/380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，长度6200mm、宽度600mm。
	

	12
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.37kW，电压220V/380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度3200mm、宽度400mm。
	

	13
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.37kW，电压220V/380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度1800mm、宽度400mm。
	

	14
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.37kW，电压220V/380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度1600mm、宽度400mm。
	

	15
	揉捻机
	自动连续式；揉桶直径45cm；揉桶转速50－60r/min；揉桶容叶量15－18kg；功率≥1.1kW；升降电机功率≥0.25kW；主体机架60mm×60mm、Q235方管制作；配备≥4kW空压机1台；电压220/380V；容量≥160L；工作压力≥8Bar；排气量≥0.45m3/min；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	16
	揉捻机
	自动连续式；揉桶直径55cm；揉桶转速40－50r/min；揉桶容叶量30－50kg；功率≥2.2kW；升降电机功率≥0.25kW；主体机架60X60、Q235方管制作；配备≥4kW空压机1台；电压220/380V；容量≥160L；工作压力≥8Bar；排气量≥0.45m3/min；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	揉捻机共用空压机

	17
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.55kW，输送能力≥80kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度5600mm、宽度500mm。
	

	18
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.55kW，输送能力≥80kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度4500mm、宽度500mm。
	

	19
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；输送能力≥80kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度3800mm、宽度500mm。
	

	20
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.55kW，输送能力≥80kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度4500mm、宽度500mm。
	

	21
	解块机
	间歇式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥0.55kW、电压380V；产量≥100kg/h。
	

	四
	烘干系统
	
	

	22
	理条机
	间歇式；变频调速；电热温控式，电热功率≥27kW，电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；气动出茶；锅槽面积≥1m2；产量≥15kg/h；其余要求符合JB/T 12833的规定。
	

	23
	烘干机
	网带连续型；烘干面积≥8m2；烘箱层数单层；电机功率≥1.5kW；电加热功率≥65kW；电压220V/380V；可调速；产量≥50kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	24
	摊凉平台
	移动间歇式；斗式；摊凉面积≥2m2；风机功率≥0.065kW、电压220V；风量≥1050m3/min（风压118Pa）。
	

	25
	五斗烘干机
	间歇式；有效烘干面积≥1m2，产量≥25kg/h；加热功率≥25kW；电机功率≥1.25kW；自动控温，可调节风量。
	

	26
	烘焙提香机
	箱式；烘焙面积≥6.8m2；风机功率≥0.75kW，风量≥1200m3/h（风压1200Pa），加热功率≥9kW；茶筐转速≥5r/min；产量≥30kg/h；自动控温、控时。
	

	五
	控制系统
	
	

	27
	控制箱
	可实现自动控温、定量、进料、出料、定时、定压、控速，提供手动操作模式、视频监控
	

	28
	辅材
	电线电缆及桥架，应符合GB/T12706.1的规定。
	


注：同表12的注1和注2。

表15 第四档绿茶、黑茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	杀青系统
	
	

	1
	鲜叶输送机
	平皮带提条式；变频调速，含匀叶装置，可移动；电机功率≥0.4kW，电压380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度2200mm、宽度400mm。
	

	2
	杀青机
	滚筒式，滚筒直径60cm，滚筒转速≥28r/min；配套排湿装置，加热功率≥72kW；生产能力≥100kg/h，滚筒倾角可调；滚筒电机功率≥0.75kW、电压220V/380V、自动控温；其余要求符合JB/T 9812的规定。
	

	二
	冷却系统
	
	

	3
	冷却机
	网带连续式；电机功率≥0.4kW；冷却风扇功率65W/只，配5台冷却风扇，风量≥1050m3/min风压118Pa；产量≥150kg/h；可调风速；电压220V/380V；网带长度3900mm、宽度500mm。
	

	4
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度4100mm、宽度400mm。
	

	5
	风选机
	风选档数：3档；配用风机：风量≥2000m3/h（风压290Pa）、功率≥0.55kW、电压220V/380V；生产能力≥200kg/h；风选箱有效宽度480mm；其余要求符合JB/T7321的规定。
	

	6
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度6000mm、宽度600mm。
	

	7
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥5m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；产量≥100kg/h；皮带采用食品级材料，变频调速。
	

	三
	揉捻系统
	
	

	8
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V，输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度5800mm、宽度500mm。
	

	9
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2500mm、宽度400mm。
	

	10
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2900mm、宽度400mm；轨道定点停车。
	

	11
	揉捻机
	自动连续式；揉桶直径45cm；揉桶转速50－60r/min；揉桶容叶量15－18kg；功率≥1.1kW；升降电机功率≥0.25kW；主体机架60mm×60mm、Q235方管制作；配备≥4kW空压机1台；电压220/380V；容量≥160L；工作压力≥8Bar；排气量≥0.45m3/min；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	12
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW，输送能力≥100kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度7500mm、宽度500mm。
	

	13
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW，输送能力≥100kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度4400mm、宽度500mm。
	

	14
	解块机
	连续式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥1.1kW、电压380V；产量≥200kg/h。
	

	四
	烘干系统
	
	

	15
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；产量≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm。
	

	16
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥10m2；烘箱层数4层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	17
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V，输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度4200mm、宽度500mm。
	

	18
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度1800mm、宽度400mm。
	

	19
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；产量≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm。
	

	20
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度4000mm、宽度1000mm。
	

	21
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥6m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；产量≥120kg/h；皮带采用食品级材料；变频调速。
	

	五
	炒干系统
	
	

	22
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW，输送能力≥100kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度4000mm、宽度500mm。
	

	23
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；产量≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm。
	

	24
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥10m2；烘箱层数4层；电机功率≥1.5kW、电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T6674的规定。
	

	25
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW，电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度500mm。
	

	26
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度5200mm、宽度500mm。
	

	27
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度3800mm、宽度400mm；轨道定点停车。
	

	28
	炒干机
	八角式；金属结构炉；直径110cm；转速28－32r/min；生产能力≥40kg/h；电机功率≥1.22kW；加热功率≥36kW；电压220/380V；自动控温，变频调速；其余要求符合JB/T 8575的规定。
	

	29
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW，电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度8000mm、宽度400mm。
	

	六
	控制系统
	
	

	30
	控制箱
	可实现自动控温、定量、进料、出料、定时、定压、控速，提供手动操作模式、视频监控
	

	31
	辅材
	电线电缆及桥架，应符合GB/T12706.1的规定。
	


注：同表12的注1和注2。

表16 第五档绿茶、黑茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	杀青系统
	
	

	1
	鲜叶输送机
	平皮带提条式；变频调速，含匀叶装置，可移动；电机功率≥0.4kW、电压380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度2200mm、宽度400mm
	

	2
	杀青机
	滚筒式，滚筒直径80cm，滚筒转速≥28r/min；配套排湿装置，加热功率≥101kW；生产能力≥200kg/h，滚筒倾角可调；滚筒电机功率≥1.5kW；电压220V/380V，自动控温；其余要求符合JB/T 9812的规定。
	

	二
	冷却系统
	
	

	3
	冷却机
	网带连续式；电机功率≥0.4kW；冷却风扇功率65W/只，配5台冷却风扇，风量≥1050m3/min（风压118Pa）；产量≥200kg/h；可调风速；电压220V/380V。网带长度3900mm、宽度500mm。
	

	4
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW，输送能力≥200kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度4100mm、宽度400mm。
	

	5
	风选机
	风选档数：3档；配用风机：风量≥2000m3/h（风压290Pa），功率≥0.55kW；电压220V/380V；生产能力≥200kg /h。风选箱有效宽度480mm；其余要求符合JB/T7321的规定。
	

	6
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度4100mm、宽度800mm。
	

	7
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥10m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；产量≥200kg/h；皮带采用食品级材料，变频调速。
	

	三
	揉捻系统
	
	

	8
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度6500mm、宽度500mm。
	

	9
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2500mm、宽度400mm。
	

	10
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度3400mm、宽度400mm；轨道定点停车。
	

	11
	揉捻机
	自动连续式；揉桶直径55cm；揉桶转速40－50r/min；揉桶容叶量≥30－50kg；功率≥2.2kW；升降电机功率≥0.25kW；电压220/380V；主体机架60mm×60mm、Q235方管制作；配备≥4kW空压机1台，容量≥160L；工作压力≥8Bar；排气量≥0.45m3/min；其余要求符合JB/T 9814的规定
	

	12
	振动输送机
	连续式；台时产量≥200kg；电机功率≥3kW、电压380V；长度7500mm、宽度600mm。
	

	13
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW，电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度4400mm、宽度500mm。
	

	14
	解块机
	连续式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥1.1kW、电压380V；产量≥500kg/h。
	

	四
	烘干系统
	
	

	15
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm；产量≥200kg/h。
	

	16
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥10m2；烘箱层数4层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	17
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度500mm。
	

	18
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度1800mm、宽度400mm。
	

	19
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度4100mm、宽度800mm。
	

	20
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥10m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；产量≥200kg/h；皮带采用食品级材料，变频调速。
	

	21
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度500mm。
	

	22
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm；产量≥200kg/h。
	

	23
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥10m2；烘箱层数4层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	24
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度500mm
	

	五
	炒干系统
	
	

	25
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW，输送能力≥200kg/h；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度5200mm、宽度500mm
	

	26
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度5800mm、宽度400mm；轨道定点停车。
	

	27
	炒干机
	八角式；金属结构炉；直径110cm；转速28－32r/min；生产能力≥40kg/h；电机功率≥1.22kW；加热功率≥36kW、电压220/380V；自动控温，变频调速；其余要求符合JB/T 8575的规定。
	

	28
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW，电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度12000mm、宽度400mm。
	

	六
	控制系统
	
	

	29
	控制箱
	可实现自动控温、定量、进料、出料、定时、定压、控速，提供手动操作模式、视频监控
	

	30
	辅材
	电线电缆及桥架，应符合GB/T12706.1的规定。
	


注：同表12的注1和注2。

表17 第六档绿茶、黑茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	杀青系统
	
	

	1
	鲜叶输送机
	平皮带提条式；变频调速，含匀叶装置，可移动；电机功率≥0.4kW，电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度4100mm、宽度600mm
	

	2
	杀青机
	高热风滚筒连续式；滚筒直径110cm；电机功率≥2.2kW；产量≥500kg/h；滚筒转速10－50r/min；可调速；配套热风炉，风机功率≥10.5kW，带余热回收装置、排湿装置；其余要求符合JB/T 9812的规定。
	

	二
	冷却系统
	
	

	3
	冷却机
	网带连续式；电机功率≥0.4kW；冷却风扇功率65W/只，配5台冷却风扇，风量≥1050m3/min（风压118Pa）；产量≥500kg/h；可调风速；电压220V/380V；网带长度5200mm、宽度700mm。
	

	4
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V，输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度4400mm、宽度600mm。
	

	5
	风选机
	风选档数：3档；配用风机风量≥2000m3/h（风压290Pa），电压220V/380V，功率≥0.55kW；生产能力≥500kg/h；风选箱有效宽度700mm；其余要求符合JB/T7321的规定。
	

	6
	振动输送机
	连续式；台时产量≥500kg；电机功率≥1.5kW、电压380V；长度2000mm、宽度1000mm。
	

	7
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度4600mm、宽度1200mm。
	

	8
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥20m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.55kW、电压220V/380V；产量≥400kg/h；皮带采用食品级材料，变频调速。
	

	三
	揉捻系统
	
	

	9
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度7000mm、宽度600mm
	

	10
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2800mm、宽度500mm
	

	11
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度5200mm、宽度500mm；轨道定点停车。
	

	12
	揉捻机
	自动连续式；揉桶直径65cm；揉桶转速40－50r/min；揉桶容叶量≥60－65kg；功率≥3kW；升降电机功率≥0.25kW、电压220/380V；主体机架60mm×60mm、Q235方管制作；配备≥5.5kW空压机储气罐1台，容量≥220L；工作压力≥12.5Bar；排气量≥0.53m3/min；其余要求符合JB/T 9814的规定
	

	13
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，台时产量≥500kg；电机功率≥3kW、电压380V；长度5000mm、宽度600mm。
	

	14
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速；台时产量≥500kg；电机功率≥3kW、电压380V；长度5000mm、宽度600mm。
	

	15
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，台时产量≥500kg；电机功率≥3kW、电压380V；长度5500mm、宽度600mm。
	

	16
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，台时产量≥500kg；电机功率≥3kW、电压380V；长度44000mm、宽度600mm。
	

	17
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V，输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度5200mm、宽度600mm
	

	18
	解块机
	连续式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥1.1kW、电压380V；产量≥500kg/h。
	

	四
	烘干系统
	
	

	19
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm；产量≥500kg/h。
	

	20
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥20m2；烘箱层数6层；电机功率≥1.5kW、电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥110kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	21
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V，输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度4000mm、宽度500mm。
	

	22
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度1800mm、宽度400mm
	

	23
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm；产量≥500kg/h。
	

	24
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度4600mm、宽度1200mm。
	

	25
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥20m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.55kW、电压220V/380V；产量≥400kg/h；皮带采用食品级材料，变频调速。
	

	26
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度4000mm、宽度500mm
	

	27
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW、电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm；产量≥500kg/h。
	

	28
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥20m2；烘箱层数6层；电机功率≥1.5kW、电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥110kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定
	

	29
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度500mm
	

	五
	炒干系统
	
	

	30
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度6000mm、宽度600mm 
	

	31
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度11000mm、宽度500mm；轨道定点停车。
	

	32
	炒干机
	八角式；金属结构炉；直径150cm；转速25min；生产能力≥70kg/h；电机功率≥2.2kW；变频调速；电压220/380V；其余要求符合JB/T 8575的规定。
	

	33
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW，电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度11000mm、宽度500mm。
	

	34
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW，电压220V/380V；输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度11500mm、宽度500mm。
	

	六
	控制系统
	
	

	35
	控制箱
	可实现自动控温、定量、进料、出料、定时、定压、控速，提供手动操作模式、视频监控
	

	36
	辅材
	电线电缆及桥架，应符合GB/T12706.1的规定。
	


注：同表12的注1和注2。

表18 第七档红茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	萎凋系统
	
	

	1
	萎凋机
	移动间歇式；萎凋面积≥4.8m2；最大萎凋量30kg；具备可控加热功能；加热功率≥13.5kW；风机功率≥1.5kW；风量≥1500m3/h。
	

	2
	摇青机
	竹木滚筒式；滚筒直径≥90cm；电机功率≥0.75kW；产量≥20kg/h；滚筒转速≥45r/min；可调速，可定时。
	

	二
	揉捻系统
	
	

	3
	揉捻机
	单动式；揉桶直径45cm；揉桶转速50－60r/min；揉桶容叶量15－18kg；功率≥1.1kW、电压380V；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	4
	解块机
	间歇式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥0.55kW、电压380V；产量≥100kg/h。
	

	三
	发酵系统
	
	

	5
	发酵机
	箱体间歇式；茶盘直径≥90cm；发酵面积≥7m2；加热功率≥3kW；增湿雾化功率≥0.18kW；进气风机功率≥0.37kW；电压220V/380V；风量≥660m3/h（风压≥850Pa）。
	

	四
	整形系统
	
	

	6
	理条机
	间歇式；变频调速；电热温控式，电热功率≥27kW，电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；气动出茶；锅槽面积≥1m2；产量≥15kg/h；其余要求符合JB/T 12833的规定。
	

	7
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥30kg/h；长度3000mm、宽度400mm。
	

	五
	烘干系统
	
	

	8
	炒干机
	八角式；金属结构炉；直径110cm；转速28－32r/min；生产能力≥40kg/h；电机功率≥1.22kW；加热功率≥36kW；电压220/380V；自动控温，变频调速；其余要求符合JB/T 8575的规定。
	

	9
	烘干机
	网带连续型；烘干面积≥8m2；烘箱层数单层；电机功率≥1.5kW；电加热功率≥65kW；电压220V/380V；可调速；产量≥40kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	10
	烘焙提香机
	箱式；烘焙面积≥6.8m2；风机功率≥0.75kW，风量≥1200m3/h（风压1200Pa），加热功率≥9kW；电压220V/380V；茶筐转速≥5r/min；产量≥30kg/h；自动控温、控时。
	


注：同表12的注1和注2。

表19 第八档红茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	萎凋系统
	
	

	1
	萎凋机
	移动间歇式；萎凋面积≥4.8m2；最大萎凋量40kg；具备可控加热功能；加热功率≥13.5kW；风机功率≥1.5kW，风量≥1500m3/h。
	

	2
	摇青机
	竹木滚筒式；滚筒直径≥90cm；电机功率≥0.75kW；产量≥30kg/h；滚筒转速≥45r/min；可调速，可定时。
	

	二
	揉捻系统
	
	

	3
	揉捻机
	单动式；揉桶直径45cm；揉桶转速50－60r/min；揉桶容叶量15－18kg；功率≥1.1kW、电压380V；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	4
	平皮带输送机/振动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥60kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度5500mm、宽度400mm。
	二选一

	
	
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，电压220V/380V；输送能力≥60kg/h；长度5500mm、宽度400mm。
	

	5
	解块机
	间歇式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥0.55kW、电压380V；产量≥100kg/h。
	

	三
	发酵系统
	
	

	6
	发酵机
	箱体间歇式；茶盘直径≥90cm；发酵面积≥7m2；加热功率≥3kW；增湿雾化功率≥0.18kW；进气风机功率≥0.37kW；电压220V/380V；风量≥660m3/h（风压≥850Pa）。
	

	四
	整形系统
	
	

	7
	理条机
	间歇式；变频调速；电热温控式，电热功率≥27kW，电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；气动出茶；锅槽面积≥1m2；产量≥15kg/h；其余要求符合JB/T 12833的规定。
	

	8
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，电压220V/380V；输送能力≥60kg/h；长度6000mm、宽度400mm。
	

	五
	烘干系统
	
	

	9
	炒干机
	八角式；金属结构炉；直径110cm；转速28－32r/min；生产能力≥40kg/h；电机功率≥1.22kW；加热功率≥36kW；电压220/380V；自动控温，变频调速；其余要求符合JB/T 8575的规定。
	

	10
	烘干机
	网带连续型；烘干面积≥8m2；烘箱层数单层；电机功率≥1.5kW；电加热功率≥65kW、电压220V/380V；可调速；产量≥40kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	11
	摊凉平台
	移动间歇式；斗式；摊凉面积≥2m2；风机功率≥0.065kW、电压220V；风量≥1050m3/min（风压118Pa）。
	

	12
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥10m2；烘箱层数4层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	13
	烘焙提香机
	箱式；烘焙面积≥6.8m2；风机功率≥0.75kW，风量≥1200m3/h（风压1200Pa），加热功率≥9kW；茶筐转速≥5r/min；产量≥30kg/h；自动控温、控时。
	


注：同表12的注1和注2。

表20 第九档红茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	萎凋系统
	
	

	1
	萎凋机
	连续式；萎凋面积≥12m2；最大萎凋量80kg；具备可控加热功能；加热功率≥13.5kW；电机功率≥0.75kW；风机功率≥2.2kW；电压220V/380V；风机风量≥18000m3/h（风压300Pa）。
	

	2
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度6000mm、宽度500mm。
	

	3
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度7700mm、宽度500mm。
	

	二
	揉捻系统
	
	

	4
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，皮带长度7500mm、宽度600mm。
	

	5
	定量输送装置
	平皮带连续式；电机功率≥0.25kW；变频调速；有效运输长度2800mm、宽度350mm；量程120kg（精确度±500g）。
	

	6
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2500mm、宽度400mm。
	

	7
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度3400mm、宽度400mm；轨道定点停车。
	

	8
	揉捻机
	自动连续式；揉桶直径65cm；揉桶转速40－50r/min；揉桶容叶量≥60－65kg；功率≥3kW；升降电机功率≥0.25kW；电压220/380V；主体机架60mm×60mm、Q235方管制作；配备≥5.5kW空压机储气罐1台，容量≥220L；工作压力≥12.5Bar；排气量≥0.53m3/min；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	9
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速；电机功率≥3kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；长度7500mm、宽度600mm。
	

	10
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度4400mm、宽度500mm。
	

	11
	解块机
	连续式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥1.1kW、电压380V；产量≥500kg/h。
	

	三
	发酵系统
	
	

	12
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW；电压220V/380V；产量≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm。
	

	13
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度5700mm、宽度1500mm。
	

	14
	发酵机
	箱式连续式；发酵面积≥27m2；发酵厚度≥10cm；电机功率≥1.5kW；蒸汽供应功率≥36kW；蒸汽发生器；变频调速；8.5m×4.5m×4m玻璃发酵房（50mm×50mm不锈钢方管、≥3mm玻璃）。
	

	15
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥3kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；长度3500mm、宽度1500mm。
	

	四
	烘干系统
	
	

	16
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V，输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度5000mm、宽度900mm。
	

	17
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥13m2；烘箱层数6层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	18
	冷却机
	网带连续式；电机功率≥0.4kW；冷却风扇功率65W/只，配5台冷却风扇，风量≥1050m3/min（风压118Pa）；电压220V/380V；产量≥500kg/h；可调风速；网带长度5200mm、宽度700mm。
	

	19
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度4100mm、宽度800mm。
	

	20
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥10m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.55kW、电压220V/380V；变频调速；产量≥80kg/h；皮带采用食品级材料。
	

	21
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度5000mm、宽度900mm。
	

	22
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥13m2；烘箱层数6层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	23
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度5000mm、宽度900mm。
	

	24
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥13m2；烘箱层数6层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	25
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V，输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度500mm。
	

	26
	摊凉平台
	移动间歇式；斗式；摊凉面积≥2m2；风机功率≥0.065kW；电压220V；风量≥1050m3/min（风压118Pa）。
	

	五
	理条系统
	
	

	27
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，长度2500mm、宽度1500mm。
	

	28
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度1200mm、宽度750mm；轨道定点停车。
	

	29
	理条机
	间歇式；变频调速；电热温控式，电热功率≥27kW，电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；气动出茶；锅槽面积≥1m2；产量≥15kg/h；其余要求符合JB/T 12833的规定。
	

	30
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥100kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度8000mm、宽度200mm。
	

	六
	控制系统
	
	

	31
	控制箱
	可实现自动控温、定量、进料、出料、定时、定压、控速，提供手动操作模式、视频监控
	

	32
	辅材
	电线电缆及桥架，应符合GB/T12706.1的规定。
	


注：同表12的注1和注2。

表21 第十档红茶初制加工成套设备主要技术参数及性能表

	序号
	名  称
	主要技术参数及性能
	备注

	一
	萎凋系统
	
	

	1
	萎凋机
	连续式；萎凋面积≥12m2；最大萎凋量80kg；具备可控加热功能；加热功率≥13.5kW；电机功率≥0.75kW；风机功率≥2.2kW；电压220V/380V；风机风量≥18000m3/h（风压300Pa）。
	

	2
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度8500mm、宽度500mm。
	

	3
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度9700mm、宽度500mm。
	

	二
	揉捻系统
	
	

	4
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V，输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，皮带长度7500mm、宽度600mm。
	

	5
	定量输送装置
	平皮带连续式；电机功率≥0.25kW；变频调速；有效运输长度2800mm、宽度350mm；量程120kg（精确度±500g）。
	

	6
	平皮带输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度2500mm、宽度400mm。
	

	7
	往复式移动输送机
	平皮带连续式；变频调速，电机功率≥0.4kW，移动电机功率≥0.75kW；电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，有效运输长度5200mm、宽度400mm；轨道定点停车。
	

	8
	揉捻机
	自动连续式；揉桶直径65cm；揉桶转速40－50r/min；揉桶容叶量≥60－65kg；功率≥3kW；升降电机功率≥0.25kW；主体机架60mm×60mm、Q235方管制作；配备≥5.5kW空压机储气罐1台；电压220/380V；容量≥220L；工作压力≥12.5Bar；排气量≥0.53m3/min；其余要求符合JB/T 9814的规定。
	

	9
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥3kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；长度5000mm、宽度600mm。
	

	10
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥3kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；长度6500mm、宽度600mm。
	

	11
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度4400mm、宽度500mm。
	

	12
	解块机
	连续式；解块轮转速≥840r/min；解块轮直径190mm，数量2只；电机功率≥1.1kW、电压380V；产量≥500kg/h。
	

	三
	发酵系统
	
	

	13
	摆动布料器
	平皮带连续式；摆线针轮减速电机，功率≥0.75kW；蜗轮蜗杆减速机，电机功率≥0.37kW；电压220V/380V；皮带采用食品级材料，长度1500mm、宽度400mm；产量≥200kg/h。
	

	14
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度5700mm、宽度2000mm。
	

	15
	发酵机
	箱式连续式；发酵面积≥36m2；蒸汽供应功率≥36kW；发酵厚度≥10cm；电机功率≥1.5kW；蒸汽供应功率≥36kW；蒸汽发生器；变频调速；8m×4.8m×4m；玻璃发酵房（50mm×50mm不锈钢方管、≥3mm玻璃）。 
	

	16
	振动输送机
	振动槽连续式；变频调速，电机功率≥2.23kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；长度3500mm、宽度2000mm。
	

	四
	烘干系统
	
	

	17
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg /h；皮带采用食品级材料，长度5400mm、宽度1880mm。
	

	18
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥21m2；烘箱层数7层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	19
	冷却机
	网带连续式；电机功率≥0.4kW；冷却风扇功率65W/只，配5台冷却风扇，风量≥1050m3/min（风压118Pa）；电压220V/380V；产量≥100kg/h；可调风速；网带长度5000mm、宽度1200mm。
	

	20
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V，输送能力≥500kg/h；皮带采用食品级材料，长度5400mm、宽度1880mm。
	

	21
	缓苏机
	箱体连续式；摊叶面积≥16m2；摊叶层数3层；电机功率≥0.55kW、电压220V/380V；产量≥80kg/h；皮带采用食品级材料；变频调速。
	

	22
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V，输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度5400mm、宽度1880mm。
	

	23
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥21m2；烘箱层数7层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	24
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.75kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度5400mm、宽度1880mm。
	

	25
	烘干机
	链板式，自动连续型；烘干面积≥21m2；烘箱层数7层；电机功率≥1.5kW；电压220V/380V；可调速；配套热风炉；产量≥60kg/h；其余要求符合JB/T 6674的规定。
	

	26
	斜皮带输送机
	平皮带提条式；变频调速；输送电机功率≥0.4kW、电压220V/380V；输送能力≥200kg/h；皮带采用食品级材料，长度3500mm、宽度500mm。
	

	27
	摊凉平台
	移动间歇式；斗式；摊凉面积≥2m2；风机功率≥0.065kW、电压220V；风量≥1050m3/min（风压118Pa）。
	

	五
	控制系统
	
	

	28
	控制箱
	可实现自动控温、定量、进料、出料、定时、定压、控速，提供手动操作模式、视频监控
	

	29
	辅材
	电线电缆及桥架，应符合GB/T12706.1的规定。
	


注：同表12的注1和注2。

总体建设要求

一般规定

8.1.1茶叶初制加工成套设备材质和制造要求应符合GB/T 32744、JB/T 10808和GB 4806.1等标准的规定，其中接触茶叶部位为食品级304不锈钢或橡胶。

8.1.2茶叶初制加工成套设备应满足加工茶叶的品质要求，连接紧凑，布局科学，操作简便，运行平稳。应确保人员、财产安全和食品安全，安全性应符合JB/T 10808的规定。

8.1.3茶叶初制加工成套设备各组成部分之间、与屋顶（天花板）、墙壁等应有足够的距离。安装要求和运行性能指标不应低于GB/T 10595、GB/T 32744、GB 50231、GB 50254、GB 50270、T/NJ 12370及JB/T 10808等标准的规定；无相关国家、行业标准、地方标准等采用时，安装质量、运行性能不应低于生产单位图纸、企业标准及产品安装手册等技术文件的要求。

8.1.4茶叶初制加工成套设备各组成部分配置、材质、性能参数不应低于本文件的规定。

8.1.5所有设备均应在明显位置固定设备标牌（铭牌）。

选址、布局及茶叶加工车间要求

8.2.1选址

8.2.1.1茶叶加工厂选址和建设应符合当地茶产业发展规划、国土空间规划和城乡建设发展规划。

8.2.1.2 茶叶加工厂与主要茶园的路程宜近，鲜叶运输时间不宜超过2 h。

8.2.1.3 茶叶加工厂应建在地势平坦、通风、干燥、交通便利的地方。供水供电等基础设施配套完善。

8.2.1.4茶叶加工厂应远离有排放“三废”的企业，不应有粉尘、有害气体、放射性物质和其他扩散性污染源。

8.2.2 布局及茶叶加工车间要求

8.2.2.1茶叶加工厂厂区和茶叶加工车间布局应符合 GB/T 32744 的规定。

8.2.2.2茶叶加工车间建设应符合GB/T 32744 的规定，名优茶加工车间建设尚应符合IOS22000《食品质量管理体系》的规定。

8.2.2.3 茶叶加工车间防火设计应符合GB 50016的规定。

节能、环境保护与安全生产 

9.1茶叶加工成套设备应优先选用节能设备。

9.2茶叶加工设备中杀青、干燥设备的热源，应符合经济环保的要求，宜采用电能、燃气、生物质燃料等清洁能源。不应采用柴和煤加热。

9.3茶叶加工厂采购茶叶原料，应当按照茶叶质量安全标准进行检验，经检验不符合茶叶质量安全标准的，不得采购。

9.4茶叶加工厂应按GB 14881的要求进行生产。厂区环境、厂房和各类设施、卫生管理、加工过程管理、产品管理、检验、机构与人员管理、记录和文件管理等应符合GB/T 32744 的规定。

9.5茶叶仓库应按GB 50016要求做好防火、防爆设计，并配备安装相应的防火、防盗等安全设施设备。

验收

验收组织与人员构成

茶叶初制加工成套设备质量验收由设备需求方组织，人员由设备需求方、供应方及相关专家（由设备需求方和供应方协商确定）等组成。

设备数量和质量验收

设备验收内容包括数量、规格、制造质量和安装质量、运行性能等，按照本文件、安装图纸、材料清单、国家现行标准或企业标准等要求，全部验收。

技术资料验收

技术资料验收包括产品企业标准、主要材料材质单、合格证、使用说明书、设备布局和安装图纸、设备清单、培训记录等技术资料，验收资料应规范、完整、有效、真实。

合格判定标准

茶叶初制加工成套设备验收符合10.2～10.3的规定，可判定成套设备质量合格，验收通过。判定为不合格的检验内容，返修不宜超过两次。
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