附件2
[bookmark: _GoBack]碾茶定色干制一体机熟化项目
项目目的：针对当前碾茶加工中定色干制环节存在设备产能不足、干制均匀性差、温控精度低，导致产品茶色不一、香气不足等突出品质问题，熟化集定色干制于一体的高效、精准、智能化碾茶生产关键装备，提升碾茶加工品质与稳定性，推动四川省抹茶产业提质增效。
研发内容：开展碾茶定色干制关键技术及装备研究，一是突破碾茶定色均匀性控制关键技术，优化定色装置，实现定色时间与供热量的动态可调，确保定色效果；二是攻克碾茶分段干制及智能调控关键技术，研制分段烘焙装置，通过多温区梯度调控实现渐进式脱水，确保碾茶品质；三是创制集“高温定色－梯度干制－精准控制”于一体的碾茶定色干制一体机，实现高品质碾茶的大规模连续稳定生产。
技术要求：研制1种碾茶定色干制一体机，鲜叶处理量500～1000 kg/h；满足碾茶加工需求，加热功率≤120 kW（可调），热风温度80～200 ℃（可调），控温精度±2 ℃，定色时间2～5分钟（可调）；出料含水率≤25%；叶绿素保留率≥85%；茶氨酸保留率≥90%；干燥强度≥5.0 kg·H2O/（㎡·h）；干燥不均匀度≤3%；单位产品能耗≤2.0 kW·h/kg，工作噪声≤82 dB（A）。对样机进行累计作业18小时的生产查定，有效度≥98%。与茶叶直接接触的金属部件符合GB 4806.9-2023《食品安全国家标准 食品接触用金属材料及制品》要求。
考核指标：
1.产业化销售符合技术要求的碾茶定色干制一体机≥10台（套）；
2.在省内碾茶主产区建设不少于3个熟化应用基地；形成碾茶定色干制一体机操作技术规程1份，制定碾茶加工一体化装备企业标准1个；
3.累计加工碾茶300吨以上。
