附件2

江西省农机购置与应用补贴

柑橘分级成套设备建设技术规范

引言

为加快提升柑橘类水果分级成套设备的技术水平，推动江西省柑橘分级成套设备高质量、规范化发展，特制定本规范。
1 范围

本文件规定了柑橘分级成套设备的术语和定义、成套设备配置及工艺流程、建设要求、成套设备清单及投资估计、安全与卫生、安装与调试及验收等要求。

本文件适用于江西省柑橘类水果机械化分级成套设备的安装与验收。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
    GBZ 1      工业企业设计卫生标准

GB 2760    食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2893    安全色

GB/T 2893.2 图形符号 安全色和安全标志 第 2 部分：产品

安全标签的设计原则

GB 2894     安全标志及其使用导则

GB/T 3768   声学声压法测定噪声源声功率级反射面上方采用包络测量表面的简易法

GB/T 3797   电气控制设备

GB 4053.1   固定式钢梯及平台安全要求 第1部分 钢直梯

GB 4053.2   固定式钢梯及平台安全要求  第2部分 钢斜梯

GB 4053.3   固定式钢梯及平台安全要求  第3部分 工业防护栏杆及钢平台

GB/T 5226.1 机械电气安全 机械电气设备 第 1 部分：

通用技术条件

GB/T 7231   工业管道的基本识别色、识别符号和安全标识

GB/T 9969   工业产品使用说明书  总则

GB 14881    食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 23821
   机械安全 防止上下肢触及危险区的安全距离

GB/T 40446
 果品质量分级导则

GB 50140
    建筑灭火器配置设计规范

NY/T 1190    柑橘等级规格

NY/T 2617
 水果分级机质量评价技术规范

NY/T 2721
 柑橘商品化处理技术规程

JB/T 13958
 果蔬输送机

3 术语与定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 质量

采用机器质量称重技术，根据柑橘质量的差异将柑橘分为不同等级。
3.2 外观品质分级

采用机器质量称重与视觉技术，根据柑橘质量外观品质（重量、色泽、尺寸、果形、瑕疵等）的差异将柑橘分为不同等级。

3.3 内部品质分级

采用无损检测技术根据柑橘内部品质（糖度）的差异将柑橘分为不同等级。

3.4 采后处理和分级成套设备

对柑橘进行输送、清洗和分级作业，提高商品化价值的成套设备。

注：成套设备包括上料、清洗、质量分级、质量外观品质分级或内部品质分级部分或全部环节。根据功能不同，又划分为采后预处理设备和分级成套设备两部分。

3.5 采后预处理设备

对柑橘进行输送、清洗作业，为后续分级作业进行预处理的设备。

3.6 分级成套设备

对柑橘分别按照质量、外观品质、内部品质等进行分等分级并装箱作业的成套设备。

3.7 损伤率

设备作业过程中对柑橘表面、外皮形成刺伤、裂纹、凹陷、创伤或破损的柑橘个数占总分级处理柑橘个数的比率。

3.8 纯工作小时生产率

以额定生产率进行正常作业，测量不少于 10min，以秒为单位测算 1 小时柑橘处理量，单位为 t/h 或个/h。

注：纯工作小时生产率（t/h）=单果重量（kg/个）×分选个数（个/分）×60（分）×通道数×分选效率÷ 1000。

3.9 主架节数

为一种承载分选机出口结构的数量，适配分选机类型和等级需求。
4 成套设备分类、配置与工艺流程

4.1 设备分类 
4.1.1 按功能：采后预处理设备、分级成套设备;
4.1.2 按通道：单通道、双通道、四通道、六通道;
4.1.3 按配置：标准型、经济型。
4.2 工艺流程

4.2.1 全流程

柑橘采后处理分级备全部工艺流程如图 1 所示。
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     图1 分级成套设备工艺流程
4.2.2 预处理流程 

采后预处理设备工艺流程如图 2 所示。
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图2 分级成套设备工艺流程
4.2.3 标准型分级成套设备工艺

标准型分级成套设备工艺流程见图 3。 


图   3 标准型分级成套设备工艺流程
4.2.4 经济型分级成套设备工艺流程

经济型分级成套设备工艺流程见图 4，该设备工艺仅支持外观品质、内部品质分选功能二选一配置。

外观品质分选： 
内部品质分选：

图 4 经济型分级成套设备工艺流程

4.3 设备配置要求

4.3.1 采后预处理成套设备

按照上料、清洗采后预处理设备，纯工作小时生产率覆盖 4~30 t/h 区间。设备配置见表 1。

表 1 采后处理成套设备配置表

	纯工作小时生产率
(t/h)
	作业宽度
(m)

	4~30
	≥1.0

	注 1：纯工作小时生产率以脐橙为例，单果质量按 200g 计。

注 2：其它水果质量按照脐橙核算，具体按 3.7 中公式计算。


4.3.2  分级成套设备配置

按照通道数量，分级成套设备分为四类：单通道；双通道；四通道和六通道。

根据环节不同分为经济型和标准型两种：经济型包括上料、果品输送、质量外观品质分选或内部品质分级（功能模块二选一）、装箱装置、成品出库。

标准型包括上料、质量外观品质分级、内部品质分级、装箱装置、成品出库。具体布置图参见附录 C。
设备配置见表2。

表 2 分级成套设备配置表

	类别
	纯工作小时生产率（t/h）
	配置

	单通道
	4-5
	标准型

	
	
	经济型

	双通道
	8-10
	标准型

	
	
	经济型

	四通道
	16-20
	标准型

	
	
	经济型

	六通道
	24-30
	标准型

	
	
	经济型

	注：纯工作小时生产率以脐橙为例，单果重量按 200g 计。


5 建设要求

5.1 主要性能指标

5.1.1 原料指标
柑橘检验方法、感官和理化指标应符合 GB8210、GB/T 12947和 NY/T 1190 的规定。

5.1.2 成套设备主要技术指标

成套设备主要技术指标见表3。

表 3    成套设备主要技术指标
	类别
	纯工作小时生产率（t/h）
	作业幅宽（m）
	车间面积(m2)
	配套动力总功率（kW）

	A
	标准型
	4-10
	1.0
	230-650
	≤30

	
	经济型
	4-10
	1.0
	150-600
	≤20

	B
	标准型
	16-30
	≥1.5
	350-850
	≤35

	
	经济型
	16-30
	≥1.5
	250-650
	≤24

	注：纯工作小时生产率以脐橙为例，单果质量按 200g 计。


5.1.3 分级成套设备技术指标

分级成套设备技术指标见表4。

表4 分级成套设备技术指标

	类别
	纯工作小时生产率（t/h）
	分级车间(m2)
	配套动力总功率（kW）

	单通道
	标准型
	4-5
	100-280
	≤5

	
	经济型
	4-5
	90-180
	≤8

	双通道
	标准型
	8-10
	400-850
	≤15

	
	经济型
	8-10
	100-280
	≤10

	四通道
	标准型
	16-20
	380-750
	≤22

	
	经济型
	16-20
	130-350
	≤8

	六通道
	标准型
	24-30
	500-850
	≤26

	
	经济型
	24-30
	420-800
	≤26

	注：纯工作小时生产率以脐橙为例，单果质量按 200g 计。


5.1.4 分级成套设备性能及质量指标

分级成套设备性能及质量指标见表5。

表5 分级成套设备性能及质量指标

	序号
	项目
	质量指标
	对应检测方法

	1
	纯工作小时生产率
	符合表3规定数据
	GB/T 40446 果品质量分级导则；

NY/T 1190 柑橘等级规格； NY/T 2617 水果分级机质量评价技术规范

	2
	分级通道
	符合表3规定数据
	

	3
	吨料电耗
	符合制造企业规定指标
	

	4
	噪声
	≤85dB(A)
	

	5
	损伤率
	≤5%
	

	6
	质量外观品质

分级合格率
	≥95%
	

	7
	内部品质分级合格率
	≥95%
	


5.1.5 分级成套设备技术指标

分级成套设备技术指标见表6。

表6 分级成套设备技术指标

	分级成套设备类别
	分级类别
	纯工作小时生产率

（t/h）
	处理车间

(m2)
	分级车间

(m2)
	配套车间

(m2)
	厂区占地

(m2)
	配套动力总功率

（kW）

	A 类
	单通道
（标准型）
	4-5
	230-650
	100-280
	500-800
	1000-2000
	≤32

	
	单通道
（经济型）
	4-5
	150-600
	90-180
	300-600
	600-1200
	≤20

	
	双通道 

（标准型）
	8-10
	300-650
	400-850
	700-900
	2000-3000
	≤45

	
	双通道 

（经济型）
	8-10
	250-600
	100-280
	500-700
	2000-3000
	≤35

	B 类
	四通道 

（标准型）
	16-20
	350-850
	380-750
	1100-1300
	3000-5000
	≤60

	
	四通道 

（经济型）
	16-20
	250-650
	130-350
	600-800
	3000-5000
	≤32

	
	六通道 

（标准型）
	24-30
	350-850
	500-850
	1150-1350
	3000-7000
	≤60

	
	六通道 

（经济型）
	24-30
	350-850
	420-800
	1250
	3000-7000
	≤47

	注 1：纯工作小时生产率以脐橙为例，单果质量按 200g 计。

注 2：加工车间面积为保证产线正常作业的占地面积。

注 3：配套车间包括不限于含有原料暂存区、成品暂存区、辅料暂存区（纸箱、胶框等）、包装区等车间。

注 4：厂区占地面积除分级成套设备车间、分级车间、配套车间外，还包括办公区、卸货区、道路等全部区域。


5.2 选址与厂房要求

5.2.1 选址

应选址临近产区、交通便利、水源充沛，远离粉尘、有害气体、放射物质且周围无其他扩散污染源的地方建厂。建设用地应符合《江西省自然资源厅 江西省农业农村厅关于加强和改进设施农业用地管理的通知》（赣自然资规〔2020〕2 号）有关要求。
5.2.2 功能布局

5.2.2.1 按 GB14881 的规定进行总体规划，应科学合理，方便生产，功能分区明确；

5.2.2.2 厂区一般包括生产区、仓储区、物料堆放区、办公区、生活区和停车场，以及生产废弃物处理场所等。生产区、仓储区等作业区与生活区应有间距，并置适当面积绿化带，建筑物、设备布局按工艺流程设计，建筑结构完善，能够满足生产工艺和质量卫生要求；

5.2.2.3 生产区的设备布置应遵循柑橘单向流动的原则；

5.2.2.4 原料卸货区与成品出库区布置在厂区的不同方位，出库区应设置在风向的上游；原料与成品的生产、存放应严格分开，人流与物流方向分开，避免交叉污染。

5.3 成套设备工艺要求

成套设备工艺要求共 8 类，包括:

单通道标准型分级成套设备工艺布置、单通道经济型分级成套设备工艺布置、双通道标准型分级成套设备工艺布置、双通道经济型分级成套设备工艺布置、 四通道标准型分级成套设备工艺布置、四通道经济型分级成套设备工艺布置、六通道标准型分级成套设备工艺布置、六通道经济型分级成套设备工艺布置。

具体布置图参见附录 C。

6 成套设备清单及投资估算

6.1 成套设备清单

分级成套设备清单见表7。
表7 分级成套设备清单
	序号
	设备名称
	单通道类
	双通道类
	四通道类
	六通道类

	
	
	数量
	配套动力总功率（kW）
	数量
	配套动力总功率（kW）
	数量
	配套动力总功率（kW）
	数量
	配套动力总功率（kW）

	1
	果蔬输送机
	1
	0.55-3
	1
	0.55-3
	1
	0.55-3
	1
	0.55-3

	2
	果蔬清洗机
	1
	1-3
	1
	1-3
	1
	1-3
	1
	1-3

	3
	果蔬质量外观品质分选机
	1
	0.3-4
	1
	0.3-20
	1
	0.3-34
	1
	0.3-55

	4
	果蔬质量分选机
	1
	2-4
	1
	3-20
	1
	10-34
	1
	20-55

	5
	果蔬内部品质分选机
	1
	0.2-1
	1
	0.2-1
	1
	0.2-1
	1
	0.2-1

	6
	果蔬装箱装置
	1
	/
	1
	/
	1
	/
	1
	/

	7
	配套附属设备
	1
	/
	1
	/
	1
	/
	1
	/

	注 1：配套附属设备包括控制柜、站台和过道等。


6.2 分级成套设备主要单机设备配置与技术参数

分级成套设备主要单机设备配置及技术参数见附录 A1。

6.3 成套设备投资估算

6.3.1 成套设备投资估算

分级成套设备投资估算参见附录 B1。

6.3.2 分级成套设备总投资

分级成套设备总投资按分级单机投资估算汇总，总投资见表8。具体销售询价及补贴额测算情况见《附件4.1 果蔬分级成套设备销售询价及补贴额测算情况》。
表8 分级成套设备配置表
	类别
	配置
	总价（万元）

	单通道类
	标准型
	60-83

	
	经济型
	25-50

	双通道类
	标准型
	123-163

	
	经济型
	53-124

	四通道类
	标准型
	230-275

	
	经济型
	124-222

	六通道类
	标准型
	401-412

	
	经济型
	204-325


7 安全与卫生

7.1 安全

7.1.1 输送、清洗、打蜡、分级等设备的安全要求应符合相关产品标准的规定。

7.1.2 高度 1.2m及以上的平台的所有敞开边缘应设置防护栏。

7.1.3 固定式钢直梯、斜梯、防护栏杆和钢平台应分别符合 GB4053.1、GB4053.2 和 GB4053.3 的有关规定。

7.1.4 外露回转件、风机进风口、裸带电部件应设置防护装置；高温部件应有隔热或防护措施。防止人体上下肢触及危险区域的防护装置安全距离应符合 GB23821 的规定。

7.1.5 转动部件应标注转向标志，危险部位应有警示标志，设备上安全色、安全标签和工业管道识别色应符合 GB2893、GB/T2893.2、GB2894 和 GB7231 的规定，设备上的操作标志应字迹清晰、耐久。

7.1.6 设备使用书应规定详细的安全操作规程和安全注意事项及安全标志说明，说明书符合 GB/T9969 的有关规定。

7.1.7 各设备电路及控制系统应符合 GB/T 3797、GB 5226.1的有关规定。

7.1.8 对设备操作人员应进行上岗培训和定期培训，设备操作应符合安全生产规范的要求。

7.1.9 消防器材配备应符合 GB 50140 的有关要求，噪声测量满足 GB/T 3768 的有关规定。

7.1.10 及时清理车间内可燃物，加强用电线路维修保养，消除安全隐患，避免安全事故发生。对车间出现的安全隐患，及时组织维修和维护，防止人身财产损失；应保持车间消防通道畅通。

7.1.11 建立健全安全生产管理制度，落实专人负责车间安全生产管理工作，发现问题及时整改，切实整改到位。

7.2 卫生

7.2.1 厂房和车间设计应符合 GBZ1 的相关要求。

7.2.2 清洗用水水质应符合 GB 5749 的规定。清洗用水与其他不与柑橘接触用水应以完全分离的管道输送，避免交叉污染。各管路系统应明确标识以便区分。

7.2.3 成套设备设计应满足 GBZ1 的卫生要求。

7.2.4 与柑橘接触的设备与用具，应使用无毒、无味、抗腐蚀、不易脱落的材料制作，并应易于清洁和保养。

7.2.5 所有生产设备应从设计和结构上避免零件、金属碎屑、润滑油、或其他污染因素混入柑橘之中，并应易于清洁消毒、易于检查和维护。

7.2.6 柑橘加工过程中使用的消毒液、保鲜剂等使用范围、最大使用量和残留量应符合 GB2760 的规定。

7.2.7 项目建设、设备安装和生产过程中产生的废弃物和污水等应及时清理。

7.2.8 应配备设计合理、防止渗漏、易于清洁的存放废弃物的专用设施；车间内存放废弃物的设施和容器应标识清晰。必要时应在适当地点设置废弃物临时存放设施，并依废弃物特性分类存放。

7.2.9 生产过程中产生的污水在排放前应经适当方式处理， 以符合国家污水排放的相关规定。

7.2.10 应建立并执行柑橘加工人员健康管理制度。加工人员每年应进行健康检查，取得健康证明；上岗前应接受卫生培训。

7.2.11 进入生产场所前应整理个人卫生，防止污染食品。进入作业区域应规范穿着洁净的工作服，并按要求洗手、消毒；头发应藏于工作帽内或使用发网约束。

8 安装与调试

8.1 安装

8.1.1 设备安装应按照设计图纸和设计说明书要求进行。

8.1.2 管路、排水等辅助设施安装严格按照设计图纸要求进行。

8.1.3 设备安装完成后，要建立管理制度、技术操作规程，并在操作区间明显体现，做到规范化管理。

8.2 调试

8.2.1 成套设备安装完成后应按照说明书规定进行空运转，之后进行负载调试。

8.2.2 按照单项设备的使用说明进行空运转，运动部件应平稳，轴承温升符合有关规定，控制和显示仪表工作正常、灵敏可靠，润滑、液压、冷却、加热和气动系统工作正常、畅通无阻，无渗漏现象。

8.2.3 单机空运行无误后进行联机运行，检查前后工序设备的互锁关系是否正常。

8.2.4 联机空运行无误后，进行带载调试，荷载应逐步加大，直至达到正常生产荷载。

8.2.5 设备调试完成后应进行不少于 72h 的试生产，试生产正常后可以提出验收。

9 验收

9.1 验收组织

9.1.1 在成套设备安装调试完成后，建设主体自行组织相关人员进行初验。

9.1.2 初验完成并具备竣工验收条件后，建设主体自主向当地农机主管部门提出验收申请，由农机主管部门或委托第三方验收机构（组织）验收确认组开展验收。

9.1.3 验收单位（机构）应组织建设主体、设备制造企业和相关方面的专家组成验收组赴现场实地验收，听取各有关单位的项目建设工作报告，查阅设备档案、用户财务账目及其它相关资料，查验成套设备建设情况。验收单位应汇总整理验收材料、设备验收清单等，形成验收报告。验收报告由验收人员与建设主体双方签字确认。

9.2 验收方法

9.2.1 查验成套设备的技术文件（主要包括设备平面布置图纸、使用说明书、合同和相关柑橘品质指标检验报告等)中的技术要求是否符合本规范的有关要求。

9.2.2 核对发票、设备生产企业、设备型号、出厂编号、设备数量与实际购置设备的数量及铭牌信息是否相符。

9.2.3 开启生产线并连续运行 2h，累计运行 8h 以上，查验生产性能是否达到设备性能指标要求。

9.2.4 验收表格详见附录 D1、D2。

附录 A
（规范性附录）
成套设备主要单机配置与技术参数
A.1  分级成套设备主要单机配置及技术参数表

分级成套设备主要单机配置及技术参数详见表 A.1

表 A.1  分级成套设备主要单机配置及技术参数表

	序号
	名称
	主要技术参数
	执行标准

	
	
	项目
	单位
	单通道参考值
	双通道参考值
	四通道参考值
	六通道参考值
	

	1
	果蔬输送机
	配套动力总功率
	kW
	0.55-3
	0.55-3
	0.55-3
	0.55-3
	/

	
	
	纯工作小时生产率
	t/h
	4-5
	8-10
	16-20
	24-30
	

	2
	果蔬清洗机
	配套动力总功率
	kW
	1-3
	1-3
	1-3
	1-3
	/

	
	
	纯工作小时生产率
	t/h
	4~5
	8~10
	16~20
	24~30
	

	3
	果蔬质量
分选机
	配套动力总功率
	kW
	2-4
	3-20
	10-34
	20-55
	NT/T2617

	
	
	纯工作小时生产率
	t/h
	4~5
	8~10
	16~20
	24~30
	

	
	
	分选等级
	个
	≤16
	≤16
	≤16
	≤16
	

	
	
	分级合格率
	/
	≥95%
	≥95%
	≥95%
	≥95%
	

	
	
	损伤率
	/
	≤5%
	≤5%
	≤5%
	≤5%
	

	
	
	吨料电耗
	（kW.h）/t
	≤0.52
	≤1.16
	≤1.75
	≤1.08
	

	
	
	轴承温升
	℃
	≤20
	≤20
	≤20
	≤20
	

	4
	果蔬质量外观品质分选机
	配套动力总功率
	kW
	0.3-4
	0.3-20
	0.3-34
	0.3-55
	NT/T2617

	
	
	纯工作小时生产率
	t/h
	4~5
	8~10
	16~20
	24~30
	

	
	
	分选等级
	个
	≤16
	≤16
	≤16
	≤16
	

	
	
	分级合格率
	/
	≥95%
	≥95%
	≥95%
	≥95%
	

	
	
	分选尺寸精度
	mm
	0.5
	0.5
	0.5
	0.5
	

	
	
	分选尺寸误差
	mm
	±1
	±1
	±1
	±1
	

	
	
	颜色分选精度
	/
	95%
	95%
	95%
	95%
	

	
	
	吨料电耗
	（kW.h）/t
	≤0.2
	≤0.14
	≤0.25
	≤0.25
	

	5
	果蔬内部
品质分选机
	配套动力总功率
	kW
	0.2-1
	0.2-1
	0.2-1
	0.2-1
	/

	
	
	纯工作小时生产率
	t/h
	4
	8
	16~20
	24~30
	

	
	
	吨料电耗
	（kW.h）/t
	0.1
	0.05
	0.05
	0.05
	

	
	
	分选等级
	个
	≤6
	≤6
	≤6
	≤6
	

	
	
	分选糖度区间
	Brix
	3~23
	3~23
	3~23
	3~23
	

	
	
	检测糖度误差
	Brix
	≤0.5
	≤0.5
	≤0.5
	≤0.5
	

	
	
	糖度分选合格率
	/
	≥90%
	≥90%
	≥90%
	≥90%
	

	6
	果蔬
装箱装置
	配套动力总

功率
	kW
	/
	匹配分选线
产能
	匹配分选线
产能
	匹配分选线
产能
	/

	
	
	纯工作小时

生产率
	t/h
	/
	匹配分选线
产能
	匹配分选线
产能
	匹配分选线
产能
	


附录 B
（规范性附录）
成套设备投资估算
B.1  分级成套设备投资估算
分级成套设备投资估算详见表 B.1
表 B.1  分级成套设备投资估算  

                                                          单位：万元
	序号
	设备
	单通道
	双通道
	四通道
	六通道

	
	设备名称
	台（套）
	测算单价
	测算单价
	测算单价
	测算单价

	1
	果蔬输送机
	1
	1.5
	3.5
	6.5
	7.6

	2
	果蔬质量分选机
	1
	25
	45
	76
	95

	3
	果蔬质量外观品
质分选机
	1
	43
	83
	128
	190

	4
	果蔬内部品质分选机
	1
	38
	76
	140
	215

	注：配套附属设备包括站台、过道等。


附录 C
（规范性附录）

成套设备投资估算
C.1 单通道标准型分级成套设备工艺布置

图 C.1 单通道标准型分级成套设备工艺布置图

C.2 单通道经济型分级成套设备工艺布置


图 C.2 单通道经济型分级成套设备工艺布

C.3 双通道标准型分级成套设备工艺布置

图 C.3 双通道标准型分级成套设备工艺布置图
C.4 双通道经济型分级成套设备工艺布置
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图 C.4 双通道经济型分级成套设备工艺布置

C.5 四通道标准型分级成套设备工艺布置
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图 C.5 四通道标准型分级成套设备工艺布置图
C.6 四通道经济型分级成套设备工艺布置
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图 C.6 四通道经济型分级成套设备工艺布置图

C.7 六通道标准型分级成套设备工艺布置
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图 C.7 六通道标准型分级成套设备工艺布置图

C.8 六通道经济型分级成套设备工艺布置
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图 C.8六通道经济型分级成套设备工艺布置图

附录 D
(资料性附录)成套设备验收表
D.1  柑橘分级成套设备验收表
柑橘分级成套设备验收详见表 D.1
表 D.1 柑橘分级加工成套设备验收表
	类别
	目录
	内容

	资料验收
	购机者身份证
	有
	无

	
	
	
	

	
	购销合同
	有
	无

	
	
	
	

	
	工商营业执照
	有
	无

	
	
	
	

	
	购机者发票
	有
	无

	
	
	
	

	
	售后服务承诺书
	有
	无

	
	
	
	


D.2  柑橘分级成套设备验收表
柑橘分级成套设备验收详见表 D.2
	成套设备主要单机验收
	设备名称
	对照实物
	数  量
	执行标准

	
	果蔬输送机
	符合
	不符合
	符合
	不符合
	符合
	不符合

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	果蔬质量分选机
	符合
	不符合
	符合
	不符合
	符合
	不符合

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	果蔬质量外观品质
分选机
	符合
	不符合
	符合
	不符合
	符合
	不符合

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	果蔬内部品质分选机
	符合
	不符合
	符合
	不符合
	符合
	不符合

	
	
	
	
	
	
	
	

	生产线加
工产品生产率指标验收
	果蔬输送机
	符合
	不符合

	
	
	
	

	
	果蔬质量分选机
	符合
	不符合

	
	
	
	

	
	果蔬质量外观品质
分选机
	符合
	不符合

	
	
	
	

	
	果蔬内部品质分选机
	符合
	不符合

	
	
	
	

	验收

意见
	                                                         年    月   日

	整改

意见
	                                                         年    月   日

	验收

人员
	                                                         年    月   日

	验收

负责人
	                                                         年    月   日
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